INGREDIENTI

® Pacchery
® Cozze e vongole
& Agrettu
® Buwstine du zafferano-
® Aglio, olio, peperoncino
PROCEDIMENTO
® Pulire le cozze e le vongole.
® Mettere i wn fegame e cozze e le vongole e lascioarle
aprure sul fuoco:
® Lasciar raffreddore, quindi eliminare U gused,
conservare U fruttt b mare, futrare UL UWguido e
metterlo da porte.
® Pulire e lavare gl agretti
D Prendere un tegame, versore dentro- Uacqua delle cozze
e delle vongole precedentemente flltrato- e guando bolle
mettere dentro- gl agrettl e agguungere alcuwne bustine oi

U pocchert i acquor soloator e o meto cottura,
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colarl e versarlh nell acqgua insieme agli agretic

® Unire le cozze e le vongole sgusciate, finire la cottura o
fnoto moderato:
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