Parmigiana speciale

INGREDIENT/

= Melanzane

= Jonnetto

= Pomodor

= Mozzarella

® Olio, sale, pepe
#* Basdlico

PROCEDIMENTO

= Afffettare le melanzane, ottenendo delle fettine piuttosto sottili,
= Disporye in ana teglia an foglio di carta da forno, gquindi sopra
disporre le fettine di melanzana,
3 Condipe le fettine di melanzana con sale, pepe ¢ un filo dolio, pol
infornare a 200° per una decina di minaty,
= Sfdlettare d tonnctto e tagliare ([ filetti oftenuti a pezzettind e
condipi con sale ¢ pepe..
= Tagliare a fettine la mozzapella ¢ [ pomodor,
® Disporre in una teglia sulla  carta forno una  fettina di
melanzana, sonrapporye ana fettina di pomodoro, gquindi an
pezzettino di tonnetto, ancora una fettina di mozzarella e una di
melanzana, alternare ancora pomodoro, mozzarella ¢ finipe con
una fettina di melanzana,
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= Condipe con sale, pepe, un filo dolio, gualehe foglina di basilico ¢
infornare per ana decina di minuti a 200°,
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