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INGREDIENTI

® 1 kg du riso- =N

@ Vongole, calamary, gamberettl e pezzettv di orator

@ Olio;, aglio, cipolle, carotn

@ Sale e peperoncino

® Bwrro-

PROCEDIMENTO

@ Mettere v una pentole olio, aglio- ¢ guindie wnire le
vongole, dopo averle pulite e lavate con curo.

® Lasciare aprire le vongole o fuoco vivace

@ Preparare un fumetto- , mettendo in una pentolo acquo,
cpolla, corotm,pezzy M oroten e gambarettl, un fulo
dolio- e uwn po’ di sale.

® Levare U guscio alle vongole e metterle da porte con la
SO OLGAO.

® Mettere sul fuoco una pentola, guindi versare wn po’ di
oo ¢ wnire aglio, del peperoncino, v calamary o

pezzettl
® Unire U ruso;, lasciarlo tostare, guinde wnire UL fumetto-
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plono- piano e lascior cnocere U riso-

® Agguungere o cottura guast wltumato le vongole e la sua
acguo

® Mantecare con burro o fuoco spento:
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