INGREDIENTI

® Spaghettv

® Tonwnetto-e Cozze

@ Scagliette di grona
@ Provola affumicotn
® Aglio, oclio, pepe e erba cipollina

PROCEDIMENTO

® Pulire le cozze

® Mettere i un fegame le cozze e lasciorle aprire a fuoco
vivace:

® Loascior roffreddare, gquindi eliminare U guscd,
conservere U frutft di mare, fltrare UL Lguido e
metterlo da porte.

® Sfllettoare U tonnetto, tagliarlo- o pezzettini
® Mettere in una pentfola U pezzeHi di tonnetto- con olio,
aglio, erba cipollina, sale e pepe e lasciare crocere.

® Taglare o dadini Lo provola affumicato.

® Cuocere glv spaghetti, guinde colarls, metterlh i una
bowle ¢ wnire v dadini du provola affumicatn, W
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tornetto e le cozze con un po® della lovo- acqua.

® Preporare delle formina: umburrare e possare dentro
pone e grono grottoto.

® Riempire ogni formina con U composto preporeato- n
precedenzo.

@ Mettere in forno per una decina dio minuti
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