%y TORTINO CON CASTAGNE AL

INGREDIENTI

® Zucchero di conna

® Bwrro

® Muele du castagno

@ Costogne lessote e spellate

® Pasto sfoglia (ancire degle avanzi)
® Rum

B Crema chantlly e crema posticcero

PROCEDIMENTO

® Mettere v una teglua Lo zuechero du canna e forlo
sciogliere o fuoco pinttosto lentfo:

® Agguungere le castugne, precedentemente lessate e
spellate e guindi bagnare con abbondante rum.

® Unire 2 cnecchial di miele di castagno, lascior cunocere
ancore o fuoco lentfo, agguungendo un po’ dacqua se
necessorios

® Prendere dei piccoll contenifori, mettere dev pezzetv di
postoe sfogiar cotto e caramellota con zueehero o velo:
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® Mettere nei sachapothe la crema chantllly e guinde
metterne uww po’ sulla posto sfoglio.

D Duyporre suwlla crema gualche castogno con UL suo-
sughetto e coprure con qualeihe altro pezzettor dv paste
sfoglia.

® Scaldore o crema posticcera wsieme ol resto- del
sughetto delle coastogne e versarlo sul nostro tortuno:

® Fare sciogliere la cloccolatn in un contenitore posto- sul
fuoco e complefate U tortino con un generoso- cuechioio

UNA VERA SPECIALITA!!!
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